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Des fêtes pour vous faire plaisir



Plateau de 24 canapés Arena 24.50 €

Planche de la mer 18.50 €

Planche de charcuterie 14.50 €

Assiette de 20 cocktails chauds 20.00 €

B R I O C H E  S T  J A C Q U E S
Fondue de poireaux

 7.00 €

C A S S O L E T T E  D E  L O T T E
Caution : 2€ par contenant à valoir en bon
d’achat 

11.20 €

L A  G A U F R E  S A L É E
“ N A T A L E ”
Charcuterie italienne, mozzarella,
parmesan, tomates rôties  

6.50€

GRAVLAX DE TRUITE ET TARTARE
DE ST JACQUES 7.00€

A S S I E T T E  D E  F O I E  G R A S
Fait maison

9.95€

NOS APÉRITIFS

NOS ENTRÉES CHAUDESNOS ENTRÉES FROIDES

Commande uniquement en formule drive au 40 Rue de la Fontaine Blanche à Landerneau.
Le 24 et 31 décembre, les retraits se feront entre 8h30 et 15h

A S S I E T T E  D E  S A U M O N
F U M É
Fait maison

5.50 €

Planche mixte 18.00 €

Pain surprise méli-mélo 32.00 €

Assortiment de 6 mini-verres salés 10.50 €

C A S S O L E T T E  D E  S T
J A C Q U E S
Caution : 2€ par contenant à valoir en bon
d’achat

11.00 €

A S S I E T T E  T E R R E  E T  M E R 12.95€

F E U I L L E T É  D E  S T  J A C Q U E S 6.00 €

P A N I E R  D E  V O L A I L L E  A U X
L É G U M E S

5.50 €



F I L E T  M I G N O N  D E  C E R F
Pièce de 150gr - Sauce framboise

13.85 €

F I L E T  D E  C A N E T T E
Sauce miel

14.65 €

12.20 €

FILET DE BAR
Sauce coquillages

9.95€

L O T T E  A M É R I C A I N E 8.00€

NOS VIANDESNOS POISSONS

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez nous en informer lors de la commande.

M O E L L E U X  D E  C H A P O N
Sauce forestière

9.20 €

Ecrasé de pommes de terre et butternut 2.00 €

Gratin dauphinois 2.50 €

Pomme de terre Anna 1.95 €

Nid de pommes de terre / carottes 3.50 €

NOS GARNITURES Poêlée de champignons et marrons 4.00 €

Tatin de légumes 2.50 €

Triskel de champignons 2.50 €

Farz noir 1.50€

Fagot de légumes 1.75 €

S U P R E M E  D E  P I N T A D E
Sauce Champagne

9.50 €

F I L E T  M I G N O N  D E  P O R C
Farci foie gras

8.95 €

C A I L L E  D E S O S S É E
Farcie raisins, sauce raisins

10.20 €

C O C H O N  G R I L L É
S U P E R I E U R
à partir de 15 personnes

7.80 €

NOS DESSERTS

P A V L O V A  E X O T I Q U E
Crème citron - Mangue / Kiwi / Ananas

5.00 €

CROUSTILLANT CHOCOLAT
Biscuit spéculos - Crème café - Amandes 

5.65 €

C H O U  G O U R M A N D
Crème pralinée - Noisettes caramélisées -
Coulis caramel beurre salé

5.00 €

A S S I E T T E  G O U R M A N D E
Macaron - Rose des sables - Panna Cotta
fruits exotiques - Rocher coco

5.50 €

8.00 €

BROCHETTE DE LA MER
Gambas, St Jacques, cabillaud - Sauce
aneth 

10.00 €

CONCHIGLIONI FARCI
Crème de courge / carotte / orange 

8.50 €
B U R G E R  E N F A N T
Poulet / Cheddar / Galette de pommes de
terre

5.50 €

NOTRE VÉGÉTARIEN

F I L E T  D E  L I E U  J A U N E
Sauce aux petits légumes

B L A N Q U E T T E  D E  J O U E S  D E
C A B I L L A U D
Caution : 2 € par contenant à valoir en bon
d’achat
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Le Scintillant à 22.00€
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Feuilleté de St Jacques
Suprême de pintade, écrasé de pommes de terre, triskel de champignons
Pavlova exotique

Le Féérique à 28.50€
1 Mini verre salé
Assiette de saumon fumé
Filet mignon de cerf, gratin dauphinois, fagot de légumes
Croustillant chocolat

L’Eclatant à 39.50 €
3 Canapés Arena
Assiette terre et mer
Brioche de St Jacques
Moelleux de chapon, pomme de terre Anna, tatin de légumes
Chou gourmand

Vous pouvez commander et régler votre commande à distance : Téléphone (02.98.85.01.45) 
 mail (contact@traiteurmichel.com) / site internet (www.traiteurmichel.com)



NOTRE BOUCHERIE

L A  V O L A I L L E
Chapon                                                                                                                                              19.70 € / kg
Pintade                                                                                                                                              15.50 € / kg
Dinde                                                                                                                                                 23.90 € / kg
Rôti de chapon désossé et farci aux marrons (2.200kg)                                     55.00€ la pièce
Rôti de pintade désossé et farci aux cèpes et bolets (1.200kg)                      34.00 € la pièce
Rôti de poularde aux saveurs exotiques (1.800kg)                                                 45.00€ la pièce

L E  B O E U F
Filet de boeuf en croûte (6 personnes minimum)                                                       12.50€ la part
Rosbeef                                                                                                                                              25.90€ / kg

L E  P O R C
Filet mignon de porc en croûte (pour environ 4 personnes)                              20.00 € la pièce

L ’ A G N E A U
Gigot d’agneau (avec os)                                                                                                            26.00 € / kg
Gigot d’agneau (sans os)                                                                                                             30.00€ / kg

La Maison Michel depuis sa création déploie un véritable savoir-faire artisanal basé sur des
produits sélectionnés rigoureusement auprès de nos collaborateurs.

Pour les fêtes de fin d’année notre équipe souhaite vous proposer un large choix de viandes de
qualité. Elles sont sélectionnées sur des critères stricts de traçabilité.

La tradition au service du goût.

L E  V E A U
Rôti de veau Orloff individuel (180/200 gr la part)                                                        5.10 €  la part

N O S  P L A T E A U X
La pierrade  (100gr de boeuf, 50 gr de volaille, côte d’agneau, lard)                     6.50 € la part
La raclette                                                                                                                                         9.95€ la part
Viande à fondue mixte (100gr volaille et 100gr boeuf)                                                 5.50 € la part

NOTRE ÉQUIPE RESTE À VOTRE DISPOSITION POUR TOUTE AUTRE COMMANDE DE BOUCHERIE.

www.traiteurmichel.com - 02.98.85.01.45 - contact@traiteurmichel.com


